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________________________________________________________________________________ 
Mod: dec ser 

 
Scheda Tecnica: 2024/05/31 – Decoro Serigrafico trasferibile su Cioccolato 

 
 

Denominazione:  
Decoro Serigrafico trasferibile su Cioccolato. 
 
Ingredienti in riferimento al colore richiesto:  
GIALLO AZOFREE: Grasso vegetale (olio di palmisti, olio di cocco). Colorante: E170, E172. 
GIALLO AZO: Grasso vegetale (olio di palmisti, olio di cocco).  Colorante: E102. 
Può influire negativamente sull’attività e attenzione dei bambini.  
ROSSO AZOFREE: Grasso vegetale (olio di palmisti, olio di cocco). Colorante: E120. 
ROSSO AZO: Grasso vegetale (olio di palmisti, olio di cocco). Colorante: E129. 
Può influire negativamente sull’attività e attenzione dei bambini.  
BLU AZOFREE: Grasso vegetale (olio di palmisti, olio di cocco). Colorante: E133. 
VERDE AZO: Grasso vegetale (olio di palmisti, olio di cocco). Coloranti: E102, E133. 
Possono influire negativamente sull’attività e attenzione dei bambini.  
BRUNO/NOCCIOLA AZO:  Grasso vegetale (olio di palmisti, olio di cocco). Coloranti: E102, E129, 
E133. Possono influire negativamente sull’attività e attenzione dei bambini.  
NERO AZO: Grasso vegetale (olio di palmisti, olio di cocco). Coloranti: E129, E133. 
Possono influire negativamente sull’attività e attenzione dei bambini. 
 
Caratteristiche di Conservazione: 
Modalità di conservazione: conservare in luogo fresco e asciutto. 
Termine di conservazione: 36 mesi. 
 
Composizione: 
Grasso Vegetale   55,00% 
Colorante    45,00% 
 
 
Il prodotto è conforme alla legislazione vigente nei paesi: UE e USA. 
HACCP: il prodotto è conforme alle procedure di sicurezza secondo il sistema di 
analisi dei rischi e di controllo dei punti critici HACCP.  
NO OGM. SENZA GLUTINE. 
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